Millesime : 2018

Accords mets et vins

Détails Caractéristiques

Domaine : Guillaume Chamboredon vigneron Terroir : Argilo calcaire

Couleur : Rouge Cépage : Syrah, Cinsault
Effervescent : non Vendange : Mécanique et manuelle
Millesime : 2018 Viticulture : En conversion biologique
Degrés : 12 % Vinification : Cuvaison courte en cuve
Viticulture : En conversion Elevage : En cuve

Primeur : non

Bio : non

Contenance : 0,75 L

Cépages : Syrah, Cinsault

Région : Languedoc Roussillon
Packaging : carton de 6

Appellation : IGP Coteaux de Béziers

Dégustation

Nez : Notes de fruits secs
Bouche : Un vin fruité souple,

HISTOIRE DU DOMAINE

Petit domaine familial de 13 hectares, situé au nord de Béziers. C'est mon arriére grand oncle, Léopold Cathala qui créa le domaine au début du 20 eme
siecle.Situé sur un terroir essentiellement calcaire, il confére aux vins une belle minéralité et fraicheur.
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