
LES VERGERS DE LA ROUÉRIE

Accords mets et vins

Viande blanche, volailles, fruits de mer, salades, desserts, crêpes

Détails Caractéristiques
Terroir : Haut Anjou
Cépage : 20% frequin, 20% doux moën, 20% douce coët, 20% bedan, 20% damelot
Vinification : Fermentation naturelle - non gazeifié

Dégustation
Nez : Arôme pomme
Garde : 1 an et demi
Température de service : 8° à 10°

HISTOIRE DU DOMAINE
Les terres de la Rouérie ont été exploitées pour la première fois par la famille Ruault en 1917. L'entreprise s'est transmise de génération en génération (4ème) 
tout comme l'amour de la terre et toutes les traditions qui l'accompagnent. Situés dans le Maine (sud Mayenne), au pays de Château-Gontier, les vergers de la 
Rouérie vous proposent toute une gamme de produits cidricoles grâce à l'exploitation de 15 ha de vergers. Nous travaillons en agriculture raisonnée dans le 
souci de protéger nos arbres et nos fruits mais pas dans un souci de rendement.


